Boslilkum Festo

Saison Juni - August

100 gr. Basilikum

120 gr. BaumnUsse
120 or. Parmesan gerieben
4-5 Knoblauch Zehen gepresst

CalEL Salz
2 dl gutes Olivendl
Cab5EL Wasser

- alles im Mlixer purieren
- in kleine Glaser abfullen, oberhallb mit etwas Olivendl bedecken

- gut verschliessen und kuhl lagern

Tipp

Pesto kann auch mittels Eiswurfelbehalter portioniert und tiefgekuhilt
werden.
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